18UY0183-4 PASTACI (Seviye 4) TEORIK PERFORMANS BIRIM TOPLAM UCRETI
13UY0183-4/A1: is Saghg Guvenligi
ve Cevre Koruma 900 © 4500t 5400%
18UYO183-4/A2:
ls Organizasyonu ve Mesleki Gelisim 900 £ 4000% 5400%
1B8UY0183-4/A3:
Hijyen, Gida Guvenligi ve Kalite 900% 49500% 5400%
18UY0183-4/B1:
Hamur Cesitleri , Tatli/Tuzlu Hamur UrUnleri 900*—1 52505 6150%’
Yapimi ve sunumu
18UY0183-4/B2:
Sutlu,Cikolatah Tatl Yapimi ve Sunumu, 5250% 5250%
Dondurma Yapimi
18UY0183-4/B3:
Sos Yapimi,Meyvel ,TahiliTath Yapimi ve Sunumu 900 % 5250+ 61050+
18UY0183-4/B4:
Yas Pasta Yapimi ve Sunumu 5250% 5250t
18UY0183-4/:B5
Baklava ve Cesitlerinin Yapimi 5250% 5250%

Alternatif-1: A1,A2,A3ve B1,B2,B3,B4- =39.000-% -
Alternatif-2: A1, A2, A3ve Bl - =22.350#%

Alternatif-3: A1, A2, A3ve B2 - =21.450#

Alternatif-4: A1, A2, A3 ve B5 - =21.450#%

Alternatif-5: A1, A2, A3 ve B1, B2, B3, B4, B5 - =44.250 % .




